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s Av E U R S Anne-Sophie ROUX et Bénédict BUFFLER

4, Chemin des Jardins

D’AUBURE
) Tel: 06 62 93 09 33
Mail: contact@saveurs-aubure.fr

Carte des Desserts :

Cheesecake aux fruits du moment (Agrumes): 4,50€/pers (minimum 8 pers)

+ Croustillant sarrasin
* Mousse cheesecake
+ Gel de fruits

* Fruits frais

Couronne de choux Vanille/Café : 5,00€/pers (minimum 8 pers)

- Pate a choux
« Crémeux chocolat/café

+ Pralin café
+ Ganache a la vanille

Entremet Chocolat Tonka : 5,50€/pers (minimum 8 pers)

« Dacquoise a la noisette

+ Croustillant au pralin

« Mousse légére chocolat au lait

« Crémeux chocolat/feve de tonka
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Tarte aux fruits de saison (Poire/Vanille): 4,00 €/pers (minimum 6 pers)

Pate sucrée
Creme d’amande
Fruits de saison
Créme vanille

Tarte Yuzu-Noisette : 4,50 €/pers (minimum 6 pers)

Pate sucrée

Creme de noisette

Crémeux citron vert, gel citron
Pralin noisette

Ganache montée yuzu

Tarte a la Rhubarbe meringuée (Avril) : 4,00 €/pers (minimum 6 pers)
Pate sucrée
Créme d’amande
Rhubarbe
Flan
Meringue italienne

Desserts glacés

Parfait glacé Pistache Cerise 5,00 €/pers (minimum 8 pers)
Parfait glacé pistache
Chantilly a la vanille
Coulis de cerise
Glagages croquant chocolat

Vacherin glacé Vanille-Mangue 5,00 €/pers (minimum 8 pers)
Glace vanille
Sorbet mangue/passion citronnelle
Meringue
Chantilly a la vanille
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