
MENU 

Entrée

Filet de Maquereau cuit au vin blanc, 

crème légère à la graine de moutarde, 

radis Ostergruss et pesto d’estragon 


Plat

Mignon de veau rôti, sauce aux morilles, 


spaetzles à l’ail des ours,

légumes printaniers glacés


Dessert

« Choco-Bergamote » 

Retrait des commandes « prêt à réchauffer »

dans notre atelier :


Dimanche 20 avril (9h-11h) 

4, chemin des jardins 68150 AUBURE

Prise de commandes jusqu’au 12 avril dans la limite de nos disponibilités : 

 06.59.31.74.85 ou contact@saveurs-aubure.fr

Menu de Pâques

39€/pers

www.saveurs-aubure.fr

mailto:contact@saveurs-aubure.fr


Saint-Honoré Vanille-Fraise  

Pâte feuilletée  
Choux garnis  

Crème légère vanille 
Compotée de fraise et fruits frais 

6 pers: 36€ / 8 pers: 48€ / 12 pers: 72€ 

—————————— 

« Choco-Bergamote » 

Dacquoise à la noise=e  
Crous>llant praliné 
Crémeux Gianduja 

Mousse légère au thé et à la bergamote 

6 pers: 33€ / 8 pers: 44€ / 12 pers: 66€ 

Desserts de Pâques

(sur commande)

Retrait des commandes dans notre atelier:


Dimanche 20 avril (9h-11h) 

4, chemin des jardins 68150 AUBURE

Prise de commandes jusqu’au 12 avril dans la limite de nos disponibilités : 

 06.59.31.74.85 ou contact@saveurs-aubure.fr

www.saveurs-aubure.fr

mailto:contact@saveurs-aubure.fr

